thermomix

PATE DE DATILES Y QUESO

INGREDIENTES

100 g de datiles sin hueso
80 g de queso azul
50 g de nata

200 g de queso cremoso

PREPARACION
1. Ponga los datiles en el vaso y triture 15 seg/vel 9.
2. Aifada el queso azul, la nata y el queso cremoso y mezcle 20 seg/ vel 5.

3. Vierta en un bol y sirva.

SUGERENCIAS

- Puede servir este paté de aperitivo o de postre sobre pan tostado o rodajas de manzana.
- Puede poner el paté en una manga pastelera y rellenar datiles para su presentacion.

INFORMACION: receta facilitada por Angelines Turégano
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